
RESTAURATION
PETIT-DÉJEUNER  9H00 - 11H30

3.50€

5.00€

PETIT-DÉJEUNER EXPRESS 
BOISSON CHAUDE : CAFÉ, THÉ OU CHOCOLAT CHAUD
HOT DRINK : COFFEE, TEA OR HOT CHOCOLATE

JUS D'ORANGE
ORANGE JUICE

MINI-VIENNOISERIES
CROISSANT 

8.50€

À LA CARTE
MINI-VIENNOISERIES
CROISSANT

JUS DE FRUIT
FRUIT JUICE

JUS D'ORANGE PRESSÉE
FRESH ORANGE JUICE

PETIT-DÉJEUNER CONTINENTAL
BOISSON CHAUDE : CAFÉ, THÉ OU CHOCOLAT CHAUD
HOT DRINK : COFFEE, TEA OR HOT CHOCOLATE

JUS D'ORANGE
ORANGE JUICE

MINI-VIENNOISERIES
CROISSANT

PAIN BAGUETTE (BEURRE, CONFITURE, MIEL)
BREAD (BUTTER, JAM, HONEY)

12.50€

7.50€
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RESTAURATION

HUÎTRES FINES DE CLAIRE N°3 (LES 6)

HUÎTRES SPÉCIALES GILLARDEAU N°3 (LES 6)

SALADE FRISÉE, LARDONS, CROÛTONS ET OEUF POCHÉ 

SALADE DE LENTILLONS DE CHAMPAGNE AUX ARTICHAUTS 
ET YAOURT DE CHÈVRE AU MIEL ET AUX NOIX 

TARTINE AVOCAT, SAUMON FUMÉ, OEUF POCHÉ

FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE, FRITES

MAGRET DE CANARD AU MIEL, LÉGUMES D'HIVER

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS TAILLÉ AU COUTEAU, FRITES

CLUB SANDWICH POULET, LARD, TOMATE, OEUF, 
MAYONNAISE, SALADE

MACARONI AU JAMBON, TRUFFE ET CHEDDAR

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE

DÉJEUNER  12H00 - 14H00

16.00€

16.00€

3.50€

10.00€

7.50€

FORMULE DÉJEUNER 
SÉLECTION D'UN PLAT
PÂTISSERIE OU GLACE 
CAFÉ EXPRESSO OU THÉ
EAU PLATE OU GAZEUSE - CASTALIE

27.00€

LES DESSERTS
PÂTISSERIE DE LA BONBONNIÈRE
SÉLECTION DE DESSERTS EN VITRINE - SELON DISPONIBILITÉ

SALADE DE FRUITS FRAIS

GLACES 
               1 BOULE                              2 BOULES  3 BOULES

3.00€ 5.00€ 7.50€

39.00€

13.00€

14.00€

19.00€

20.00€

20.00€
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18.00€

18.00€

VIANDE DE BOEUF: NÉ, ÉLEVÉ ET ABATTU EN FRANCE
VIANDES DE PORC, DE POULET ET DE CANARD: ÉLEVÉ ET ABATTU EN FRANCE
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RESTAURATION
LUNCH 12:00 - 2:00 PM

10.00€

7.50€

MENU 
CHOICE OF A COURSE
PASTRY OR ICE CREAM
ESPRESSO OR TEA
STILL OR SPARKLING WATER - CASTALIE

27.00€

DESSERTS
PASTRY FROM PÂTISSERIE LA BONBONNIÈRE

FRESH FRUIT SALAD

ICE CREAMS
 1 SCOOP                              2 SCOOPS  3 SCOOPS

3.00€ 5.00€ 7.50€

OYSTERS FINES DE CLAIRE NO. 3 (SET OF 6)

OYSTERS SPÉCIALES GILLARDEAU NO. 3 (SET OF 6)

SALAD OF CURLY ENDIVE WITH LARDOONS 
AND POACHED EGG

SMALL LENTILS SALAD WITH ARTICHOKES
AND GOAT'S MILK YOGURT WITH HONEY AND WALNUTS 

AVOCADO TOAST WITH SMOKED SALMON AND POACHED EGG

FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE, FRENCH FRIES

DUCK BREAST FILLET WITH HONEY, VEGETABLES

HAND-CUT CHAROLAIS BEEF TARTARE, FRIES

CHICKEN CLUB SANDWICH WITH BACON, TOMATO, EGG, 
MAYONNAISE, AND LETTUCE

MACARONI WITH HAM, TRUFFLE AND CHEDDAR

ADDITIONAL SIDE DISH

16.00€

16.00€

3.50€

39.00€

13.00€

14.00€

19.00€
20.00€

20.00€

18.00€

18.00€

BEEF: BORN, RAISED AND SLAUGHTERED IN FRANCE
PORK, CHICKEN AND DUCK: RAISED AND SLAUGHTERED IN FRANCE



RESTAURATION

À PARTAGER

HUîTRES FINES DE CLAIRE N°3 (LES 6)
OYSTERS FINES DE CLAIRE N°3 (BY 6)

HUîTRES SPÉCIALES GILLARDEAU N°3 (LES 6)
OYSTERS SPECIALES GILLARDEAU N°3 (BY 6)

CROQUE JAMBON DE REIMS, COMTÉ ET TRUFFE
CROQUE MONSIEUR WITH REIMS HAM, COMTÉ CHEESE AND TRUFFLE

ASSORTIMENT DE TARTINES
TZATZIKI 
TAPENADE D'OLIVE - OLIVE TAPENADE
CAVIAR D'AUBERGINE - EGGPLANT CAVIAR
JAMBON SERRANO - SERRANO HAM

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ ET CREVETTES SAUCE COCKTAIL
PLATE OF SMOKED SALMON AND PRAWNS WITH COCKTAIL SAUCE

PÂTÉ CROUTE DE VOLAILLE ET FOIE GRAS MAISON, 
PICKLES DE LÉGUMES
HOMEMADE CHICKEN AND FOIE GRAS TERRINE IN PASTRY CRUST, 
VEGETABLE PICKLES

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ET FROMAGES
GRISON, JAMBON SERRANO, ROSETTE, COPPA, JAMBON DE REIMS, COMTÉ 
MORBIER, CONCOMBRE ET TOMATES CERISES
BEEF CURED IN THE MANNER OF THE GRISONS, SERRANO HAM, ROSETTE SALAMI, 
COPPA, REIMS HAM, COMTÉ MORBIER CHEESE, CUCUMBER 
AND CHERRY TOMATOES

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA RÉGION - CHEESE PLATE
BICHETTE D'ARGONNE, CHAOURCE, LANGRES

TERRINES DES DÉLICES DU RENARD 
& DE LA CONSERVERIE DES SACRES
     TERRINE DE CANARD A L'ORANGE ET FÈVE DE TONKA
     TERRINE DE CARACTÈRE A l'ANDOUILLE & TROMPETTES
 

DESSERT

PÂTISSERIE DE LA BONBONNIÈRE
SÉLECTION DE DESSERTS EN VITRINE - SELON DISPONIBILITÉ

ENCAS DU SOIR  19H00 - 22H00

16.00€

39.00€

16.00€

16.00€

25.00€

18.00€

26.00€
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18.00€

10.00€

12.00€
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RESTAURATION

LES COUPES LIÉGEOISES 

CARAMEL LIÉGEOIS
GLACE CARAMEL SALÉ (X3), COULIS, CHANTILLY
SALT CARAMEL ICE CREAM (X3), COULIS, CHANTILLY CREAM

CHOCOLAT LIÉGEOIS
GLACE CHOCOLAT CRAQUANT (X3), COULIS, CHANTILLY
CRUNCHY CHOCOLATE ICE CREAM (X3), COULIS, CHANTILLY CREAM

CAFÉ LIÉGEOIS
GLACE CAFÉ MOKA (X3), COULIS, CHANTILLY
MOKA COFFEE ICE CREAM (X3), COULIS, CHANTILLY CREAM

LA COUPE GLACÉE ALCOOLISÉE 

COLONEL
SORBET CITRON (X2), VODKA
LEMON SORBET (X2), VODKA

LES COUPES GLACÉES SPÉCIALES

AUTHENTIQUE
GLACE PISTACHE (X1), GLACE CHOCOLAT (X1), GLACE VANILLE (X1), CHANTILLY
PISTACHIO ICE CREAM (X1), CHOCOLATE ICE CREAM (X1), 
VANILLA ICE CREAM (X1) , CHANTILLY CREAM

MARTINIQUAISE
GLACE RHUM RAISIN (X2), GLACE VANILLE (X1), CHANTILLY
RUM AND GRAPES ICE CREAM (X2), VANILLA ICE CREAM (X1), CHANTILLY CREAM

FRAÎCHEUR
SORBET CITRON (X1), SORBET FRAMBOISE (X1),
SORBET PÊCHE DE VIGNE (X1), CHANTILLY
LEMON SORBET (X1), RASPBERRY SORBET (X1),
VINE PEACH SORBET (X1), CHANTILLY CREAM

COUPES GLACÉES ARTISANALES
MAISON "ANTOLIN"

9.00€

9.00€

LES COUPES GLACÉES AU CHOIX 

GLACES 
1 BOULE / SCOOP  2 BOULES / SCOOPS 3 BOULES / SCOOPS

3.00€ 5.00€ 7.50€

9.00€

9.00€

10.00€

9.00€

9.00€

2.50€

LES PARFUMS 
CRÈME GLACÉE
VANILLE / VANILLA
CHOCOLAT CRAQUANT / CRUNCHY CHOCOLATE
CARAMEL SALÉ GUÉRANDE / SALT CARAMEL
RHUM RAISIN / RUM AND GRAPES
PISTACHE / PISTACHIO
CAFÉ MOKA / MOKA COFFEE

SORBET
CITRON DÉLICE / LEMON
FRAMBOISE / RASPBERRY 
PÊCHE DE VIGNE / VINE PEACH

SUPPLÉMENT CHANTILLY


